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Deutsch

MULTIFUNKTIONSBLENDER SFB.7000

Motorleistung 850 w, elektranische steuerung,
7 Automatische programme

BEDIENUNGSANLEITUNG

Lesen sie bitte aufmerksam die vorliegende bedienungsanleitung durch und
bewahren sie sie auf, um spéater darauf zurtickkommen zu kénnen.

INHALT

SicherheitsmaBnahmen beim umgang mit elektrogeraten
Besonderheiten des blenders

Vorbereitung zum betrieb

Anwendung

Kurzanleitung

Praktische empfehlungen

Reinigung und pflege

BEWAHREN SIE DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF, UM SPATER DA-
RAUF ZURUCKGREIFEN ZU KONNEN

SICHERHEITSMASSNAHMEN BEIM UMGANG MIT ELEKTROGE-
RATEN

Sicherheitsmassnahmen, die beim umgang mit dem blender erfor-

derlich sind.

e assen sie bei der anwendung des blenders keinen kontakt der finger mit
den kreismessern zu.

o Stellen sie den blender auf einer ebenen horizontalen oberfléche auf.

e Benutzen sie den blender nicht bei hoher belastung und schalten sie ihn
nicht fir Ianger als 1 minute und 40 sekunden ein.

e Bearbeiten sie keine heillen zutaten.

Bei der entwicklung und der produktion von konsumwaren achten wir be-
sonders auf die sicherheit unserer produkte, und dennoch ist es wichtig,
dass sie bei der anwendung von elektrogeraten bestimmte sicherheitsmaR-
nahmen einhalten.

Weiter unten sind die vorschriften fir die elektrische sicherheit angefihrt,
die bei der anwendung von elektrogerdten eingehalten werden miissen:

e Lesen sie die bedienungsanleitung zum elektrogerat aufmerksam durch
und bewahren sie sie auf.

® Ziehen sie beim abschalten des blenders vom stromnetz nicht am netz-
kabel.

e Schalten sie den blender nach der anwendung sowie vor der reinigung
vom stromnetz ab.

® Benutzen sie elektrogerdte mit einem verlangerungskabel nur in dem



fall, wenn das verlangerungskabel von einem qualifizierten fachelektriker
oder von einem fachspezialisten des servicecenters gepriift wurde.
Uberzeugen sie sich davon, dass die spannung im stromnetz der nenn-
spannung des elektrogerats entspricht.

Der blender ist nicht fir die anwendung durch kinder oder handlungsunfa-
hige erwachsene ohne angemessene kontrolle bestimmt.

Lassen sie den eingeschalteten blender niemals ohne aufsicht.

Lassen sie kinder nicht mit dem elektrogerét spielen.

Benutzen sie den blender nur entsprechend seiner bestimmung in
strenger (ibereinstimmung mit der bedienungsanleitung.

Stellen sie den blender nicht neben warmequellen auf, stellen sie ihn
nicht auf andere elektrogerate.

Achten sie darauf, dass das netzkabel nicht vom tisch runterhdngt und
mit keinen erhitzbaren oberflachen oder gegenstanden in kontakt kommt.
In sicherheitszwecken ist das gerét gegen unsanktionierte eingriffe und
reparaturen in heimbedingungen geschiitzt. Alle reparatur- und war-
tungsarbeiten am gerat diirfen nur durch qualifizierte fachkréafte der ser-
vicecenter der firma ausgefihrt werden.

Falls der blender fehlerhaft funktionieren sollte, sowie im falle von me-
chanischen oder anderweitigen schaden am geréat selbst, am netzkabel
oder an der steckgabel wenden sie sich bitte an das servicecenter. Zur
vermeidung von stromschlag schalten sie den blender nicht ein, bis die
mangel wieder behoben sind.

Tauchen sie die basis des blenders, das netzkabel und die steckgabel nie-
mals in wasser oder in andere fliissigkeiten.

BESONDERHEITEN DES BLENDERS

1. Zutatenbehalter

Ein bequemer behélter fiir die hinzufligung von zutaten mit einem fassungs-
vermogen von 70 ml. Er wird auch als vorrichtung zum abschrauben der mes-
serbaugruppe von der becherbasis verwendet.

2. Flexibler deckel mit einer 6ffnung fiir die hinzufiigung von zu-
taten

In zwecken der gewahrleistung der erforderlichen sicherheit verschlieft der

deckel den glasbecher fest und verfiigt tiber eine 6ffnung, durch welche

zutaten in den becher wahrend des betriebs hinzugefiigt werden kdnnen.

3. Hitzebestéandiger glasbecher mit einem fassungsvermégen von
1,6 liter

Der groRe glashecher verfiigt Giber spezielle innenrippen, die eine effiziente

zufuhr der zutaten auf die messer des blenders gewahrleisten. Der becher

ist fir die bequeme handhabung mit einer graduierung versehen. Der hit-

zebestandige glasbecher ist fiir die zubereitung von warmen cremesuppen

geeignet.

4. Abnehmbare messerbaugruppe
Die messerbaugruppe lasst sich leicht vom glasbecher fiir die schnelle und
bequeme reinigung abschrauben.

5. Basis mit elektromotor
Der motor mit einer leistung von 850 w gewahrleistet eine hohe effizienz
beim vermischen von beliebigen zutaten.

6. Rutschfeste fiisse
Die rutschfesten fRe gewahrleisten die standsicherheit des blenders auf
dem tisch und dampfen die vibrationen ab.

7. Messerbaugruppe mit sechs gezackten klingen aus rostfreiem
stahl

Die spezielle konstruktion der baugruppe und die konfiguration der klingen

gewahrleisten eine hohe sicherheit bei hoher belastung. Der blender kann

mit leichtigkeit eis zerkleinern, gewdhrleistet eine homogene konsistenz bei

der zubereitung von piiree und von cocktails.

8. Drei automatische programme fiir die zubereitung von cocktails
Fir die zubereitung ihres lieblingscocktails brauchen sie nur die zutaten in
den becher zu geben und eine taste zu pressen. Jedes dieser programme
wurde speziell fiir das perfekte mischergebnis entwickelt.

9. Automatische funktionen

Die vier automatischen programme zum mischen, fiir die zubereitung von
piirees, cocktails und fir die zerkleinerung von eis wurden speziell fiir die
ausfiihrung der bei der anwendung eines blenders meistgefragten operati-
onen entwickelt und optimal ausgewogen.

10. Manuelle steuerung
Drei geschwindigkeiten — high [hoch], low [niedrig] und pulse [impulsbe-
trieb].

11. Kabelaufbewahrungsfach
Das kabelaufbewahrungsfach ist fiir die aufbewahrung des netzkabels fiir
die bequeme und sichere anwendung bestimmt.



VORBEREITUNG ZUM BETRIEB

WICHTIG

Bevor sie die messer aufsetzen oder abnehmen, sollten sie sich davon
(iberzeugen, dass der blender vom stromnetz abgeschaltet ist. Gehen sie
mit der messerbaugruppe sehr vorsichtig um, weil die messer sehr scharf
sind.

Einsetzen der messerbaugruppe mit den sechs klingen in den becher
1. Setzen sie auf die messerbaugruppe die silikondichtung auf.

2. Setzen sie die messerbaugruppe in den becher ein und drehen sie sie im
uhrzeigersinn, um sie fest zu fixieren.

ANMERKUNG
Wenn die messerbaugruppe falsch aufgesetzt wird, wird der blenderbe-
cher lecken.

ANMERKUNG
Versuchen sie nicht die messer von der baugruppenhalterung abzunehmen.

3. SchlieRen sie den blender an das stromnetz an.

ANWENDUNG
1. Setzen Sie den Becher auf die Motorbasis auf.

ANMERKUNG
Schalten Sie den Blender solange nicht ein, bis Sie den Deckel wieder auf-
gesetzt haben.

2. Legen Sie die Zutaten in den Becher. Uberschreiten Sie nicht das maxi-
male Fassungsvermégen von 1,6 Liter.

3. VerschlieRen Sie den Becher des Blenders mit dem Deckel und setzen
Sie in den Deckel den Zutatenbecher ein. Uberzeugen Sie sich davon,
dass der Deckel fest auf dem Becher fixiert wurde.

4. Wahlen Sie das gew(inschte Programm und pressen Sie auf die entspre-
chende Taste auf der Bedientafel.

ANMERKUNG

Der Deckel verschlieRt den Mischbecher fest, dennoch empfehlen wir den
Deckel beim Einschalten des Blenders mit der Hand festzuhalten. Bei einer
Motorleistung von 850 W werden fliissige Mischungen stark gequirlt, was
zum Uberschwappen fiihren kann. Nachdem das Vermischen begonnen hat,
kénnen Sie Ihre Hand wieder wegnehmen.

Wihrend des Vermischens konnen Zutaten tiber die Offnung im Deckel hin-
zugefligt werden.

ANMERKUNG
Zum Ausschalten eines automatischen Programms pressen Sie einfach die
Taste OFF [Aus].

5. Beider Anwendung der manuellen Steuerung pressen Sie zum Ausschal-
ten des Blenders die Taste OFF [Aus]

ANMERKUNG

Neigen Sie die Messerbaugruppe beim Abnehmen leicht zur Seite, damit
er sich leichter raus nehmen Idsst. Wenden sie keine Kraft an, damit die
Klingen nicht beschadigt werden.



KURZANLEITUNG

Ratschlage

Verwenden Sie kalte Milch. Mischen Sie die Zutaten,

bis Sie die gewiinschte Konsistenz erhalten.

Fiir eine gleichméaRige Zerkleinerung verwenden Sie mindestens

Zerkrimeln Sie das Brot zuerst grob. Zerkleinern Sie es danach

Brechen Sie das Biskuit in Stiicke. Zerkleinern Sie es danach bis zur

Fuigen Sie dem Eis % Glas Wasser hinzu. Pressen Sie mehrmals
die Taste PULSE, bis Sie die gew(inschte Konsistenz erhalten.

Wihrend des Vermischens kann Ol tiber die Offnung im Deckel hinzugefiigt werden.

Mischen Sie die Zutaten, bis Sie eine homogene Konsistenz erhalten.

SETZEN SIE DIESEN PROZESS NICHT ZU LANGE FORT.

Mischen Sie die Zutaten so lange, bis Sie ein homogenes Piiree erhalten.

CRUSH ICE, COCTAILS | Mischen Sie die Zutaten, bis Sie eine homogene Konsistenz erhalten.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

e Der Blender ist ein unersetzbarer Helfer bei der Zubereitung von Piirees,
Saucen, Milchcocktails. Mit seiner Hilfe kann man wie ein einfaches und
kostliches Friihstiick, sowie ein erlesenes Dessert sehr leicht und schnell
zubereiten.
Der Blender kann zum Zerkleinern von kleinen Lebensmittelmengen, wie
etwa von Nissen, Brotkriimeln oder Gewiirzen verwendet werden.
Jedem Salatdressing kann eine zarte und glatte Konsistenz verliehen
werden, indem beim Vermischen O hinzugefiigt wird.
Ein kurzes Vermischen von Saucen im Blender hilft es Klumpen zu besei-
tigen und einer blattrig gewordenen Eiersauce eine seidige, glatte Kon-
sistenz zu verleihen.
Fiir eine gleichmaRigere Zerkleinerung missen die fiir die Zerkleinerung
bestimmten Lebensmittel in Wirfel mit einer Groe von ca. 2-3 cm ge-
schnitten werden.
Bevor Sie den Blender einschalten, sollten sie unbedingt priifen, ob der
Deckel sicher fixiert ist. Benutzen Sie den Blender nicht ohne Deckel.
Wenn Sie wahrend des Betriebs Zutaten hinzufiigen wollen, figen Sie
diese tiber die Offnung im Deckel hinzu.
Fullen Sie den Blender niemals iiber den Héchstpegel — 1,6 I.
Um eine effiziente Vermischung von trockenen Lebensmitteln zu gewahr-
leisten, muss der Blender ab und zu angehalten werden, um die Zutaten
von den Wénden des Bechers mit dem Spaten nach unten zu schaben.
Bei der Zubereitung von Pirees aus Obst und Gemiise (roh oder gekocht)
schneiden Sie diese vorbereitend in kleine Stiicke — das wird den Vermi-
schungsprozess erleichtern.
Damit sich bei der Zerkleinerung von Brotwaren die Krtimel nicht verkle-
ben, verwenden Sie leicht angetrocknetes Brot. Frisches Brot kénnen Sie
vorbereitend etwas im Ofen trocknen.
Beim Vermischen von Zutaten mit unterschiedlicher Textur vermischen
Sie zuerst die Flissigkeiten, und fiigen Sie erst danach die trockenen Zu-
taten hinzu.
Entfernen Sie unbedingt die Kerne aus dem Obst, entfernen Sie auch
mdogliche Knochen vom Fleisch, da diese die Messer beschadigen kénnen.
Reinigen Sie den Blender sofort nach der Anwendung, sonst wird es
dulerst schwierig sein die angetrockneten Lebensmittelreste von den
Messern zu entfernen. Wenn Sie den Blender nicht sofort ausgewaschen
haben, so gieen Sie vor dem Waschen in den Becher Wasser ein, um die
angetrockneten Lebensmittelreste aufzuweichen.
Bearbeiten Sie im Blender keine heien Lebensmittel. Lassen Sie diese
vor dem Vermischen zuerst abkiihlen.
e Bei der Zubereitung von Piirees aus warmen Zutaten nehmen Sie den Zu-
tatenbehalter sofort nach dem Einschalten des Blenders ab.



REINIGUNG UND PFLEGE

Schnellreinigung

Fallen Sie den Blenderbecher zur Halfte mit warmem Wasser, fiigen Sie ein
wenig Spilmittel hinzu. Pressen und halten Sie 10-20 Sekunden lang die
Taste PULSE. Nehmen Sie danach den Becher ab und spiilen Sie ihn unter
einem Wasserstrahl aus.

Griindliche Reinigung

Nehmen Sie den Becher von der Basis und drehen Sie ihn mit dem Boden
nach oben um. Schrauben Sie die Messerbaugruppe mit Hilfe des Zutaten-
behélters ab. Vereinen Sie dazu die 5 Auskehlungen des Bechers mit der
Basis der Messerbaugruppe und schrauben Sie diese ab, indem Sie den Be-
halter gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Nehmen Sie die Silikondichtung von der Messerbaugruppe ab. Waschen Sie
den Deckel des Blenders, den Zutatenbehalter, die Dichtung, die Messer-
baugruppe und den Blenderbecher in warmem Seifenwasser.

ACHTUNG
Die Messer des Blenders sind sehr scharf. Gehen Sie mit der Messerbau-
gruppe sehr vorsichtig um.

ANMERKUNG
Waschen Sie keine Teile des Blenders in der Geschirrspilmaschine!

Reinigung der Motorbasis

Verwenden Sie fiir die Reinigung des Gehauses der Motorbasis einen wei-
chen Schwamm, der mit einem neutralen Spilmittel leicht angefeuchtet
wurde.

ANMERKUNG
Tauchen Sie die Motorbasis niemals ins Wasser!

SPEZIFIKATION

Standblender

Aufgenommene Leistung: 850 W
Fassungsvermdgen der Kanne: 1,6 Liter
Elektronische Steuerung

Anzahl der Geschwindigkeiten: 3
Programmzahl: 7

Impulsbetrieb




English

MULTIFUNCTION BLENDER, MODEL SFB.7000

850 W motor power, electronic contral,
7 Automatic programs

USER'S MANUAL

Read all instructions thoroughly before working with the appliance and re-
tain them for further reference.

CONTENT

Important safeguards
Blender features
Preparing for use

Using the appliance

Quick guide

Practical guidelines
Maintenance and cleaning

RETAIN THE INSTRUCTIONS FOR FURTHER REFERENCES

IMPORTANT SAFAGUARDS

Using the appliance and safety precautions

e Do not let rotating blades to contact fingers to prevent injury to user.

e Place your blender on a stable, horizontal and level surface.

¢ Do not load the appliance to full capacity, and do not run it longer than
1 min. 40 Sec.

e Do not treat hot ingredients.

We pay special attention to produce secure and safety appliances. However,
this is very important to follow safety requirements using the appliances.
When using your appliance, basic safety precautions should always be fol-
lowed, including the following:

e Please read all instructions carefully before using the appliance and reta-
in it for further reference.

e Handle the cord with caution. Do not yank it to disconnect the appliance.
Instead, grasp its plug and pull it.

e Unplug the blender from outlet when not in use as well as before cleaning.

e Use the appliances with extension cord only if it has been tested by a
qualified person or service center specialist.

e Make sure that the voltage indicated on the rating plate (located on the
case of the appliance) is the same as the supply voltage in your home.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced capabilities, unless they have been given appropriate supervisi-
on or instructions

e (lose supervision is necessary when the blender is operating.



e Do not let children to play with the appliance.

e The appliance must not be used for anything other than its intended pur-
pose and in strict accordance with these instructions.

e Do not place the appliance on or near any objects that heat up. Do not
place it on any other appliances.

e Do not let the mains cord to hang over the edge of the table and does not
touch hot surfaces or objects.

e For reasons of safety the appliance is temper-protected. There are no
user-serviceable parts inside. All the repairing works and maintenance
should be carried out by qualified specialists in authorized service cen-
ters.

e |n order to avoid a hazard, do not operate the blender if the mains cord or
plug are damaged, or if the appliance malfunctions or is damaged in any
way. Please refer to your service center for examination and repair.

e Never immerse the base of appliance, the cord and the plug in water or
other liquid.

BLENDER FEATURES

1. Ingredient cup
Ahandy bowl for ingredients to be added (capacity — 70 ml). Also it might be
used as a tool to twist the blades set off the bowl base.

2. Flexible lid with pouring hole
In order to provide safety protection the lid covers glass bow! firmly and has
an opening for adding ingredients when blender is in use.

3. Temperature-resistant glass jug (capacity — 1.6 L)

Special inner design of the big glass bow! provides effective feeding of
ingredients right to the blades of the appliance. Graduation on the body
makes the bowl easy-to-use. Temperature resistance of the bowl allows
warm soups to be made in it.

4. Removeble blade system assembly
The blades set can be twisted off for easy cleaning.

5. Motor base
A powerful mator of 850 w will provide high efficiency in mixing the ingre-
dients of any kinds.

6. Non-slip feet
Allow the blender to stand on the table firmly and compensate vibrations.

7. Serrated stainless steel six-blade system

Special design of the set of blades set and their shape provides high safety
properties under heavy load conditions. Now crashing ice is safe and easy
as well as blending cocktails and mashing potatoes with highly uniform con-
sistency.

8. Tree automatic programs for cocktails blending

In order to blend your favorite cocktail, just add necessary ingredients in the
bowl and press the button! Each program has been designed to get the best
result when making drink.

9. Automatic functions

There are four programs available for mixing, mashing potatoes, blending
cocktails and crashing ice. The programs have been designed and optimized
to fulfill the most popular blender operations.

10. Manual control
There are three speeds available for different purposes: high, low and pulse.

11. Cord storage facilities

Designed for easy and safe storage of mains cord.

PREPARING FOR USE

WARNING!

Before assembling or dissembling the blades, make sure that the motor unit
is disconnected from the mains. Handle blades with care!

Mounting blades set in the bow!

1. Place the blades set on the silicone seal as shown

2. Put the blades set in the bowl and turn it clockwise until it places there
firmly

NOTE
If the blades set will not be mounted correctly, the blender bow! would be
leaking.

NOTE
Do not try to remove blades from the assembly mounting.

3. Connect the appliance to the mains.



USING THE APPLIANCE
1. Place the bowl on the motor base.

NOTE
Place the lid on its place before switching on the blender!

2. Place the ingredients in the bowl. Do not exceed its max capacity (1.6 L).

3. Put the lid on the blender bowl and insert the ingredients bowl into the
lid. Ensure that the lid is placed firmly.

4. Choose the desirable program and press the proper button on the control
panel.

NOTE

The lid covers mixing bow! firmly, however, we recommend holding it by
hand when you start the blender. Due to powerful motor liquid mixtures
are stirring up greatly and may cause their splashing. You may remove your
hand after mixing starts.

You can add the necessary ingredients through the opening in the lid when
the blender is running.

NOTE
Press off button to stop proceeding of the automatic program.

5. If the blender runs in manual control mode, press off button to stop the
blender.

NOTE
Dismounting the blades set incline it slightly for ease removing. Do not
exert force on the set in order to avoid a damage.

QUICK GUIDE
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PRACTICAL GUIDELINES

e The blender is your right hand in preparing tasty purees, sauces, milk-
shakes etc. Use the blender to make quick and easy breakfasts and deli-
cious desserts.

Use your blender to mill small amount of products such as nuts, bread
crumbs or seasonings.

Salad dressings and sauces will have delicate and smooth consistency if
you add some oil while stirring.

Mixing sauces in blender even for short time helps to remove nubbles or
give to exfoliated egg sauce smooth and fine texture.

Cut the ingredients to be stirred into dice of 2-3 cm in size, if you want to
get uniformly milled products.

Ensure the lid is place secure and firmly before starting your blender. Ne-
ver switch the appliance on without lid in place! Anytime you need to
add some ingredients while the blender is operating you can do that ease
through the opening in the lid.

Never fill the blender above the max level — 1.6 L.

To provide effective mixing of the dry ingredients, stop the blender from
time to time and scrape off the ingredients from the inner walls down
with the help of a spatula.

Preparing puree from vegetables and fruits (boiled or fresh), cut them into
small pieces — it will help the process.

Use slightly dried-up bread in order to avoid crumbs agglomeration. If you
use new bread — dry it up slightly in an oven.

Mixing the ingredients of different textures, mix the liquids first and then
add dry ingredients.

Remove stones from fruits and bones from meat since them may cause
the blades damage.

Clean the blender immediately after use otherwise it might be difficult to
wash dried products out from the blades. If you did not that immediately
after using, fill the blender bow!| with water for further easy cleaning.

Do not treat hot ingredients in your blender. Cool them down before mi-
Xxing.

Preparing puree from warm ingredients, remove the ingredients bowl im-
mediately after starting appliance.

MAINTANACE AND CLEANING

Quick cleaning

Fill the blender bowl to the half with warm water and add some washing-out
liquid. Press pulse button and hold it in place for approx. 10-20 Sec. Then
remove the bowl and wash it under tap.

Thorough cleaning
Remove the bowl from the base and turn it “bottom-up” to remove the
blades set with the help of remover (ingredient bowl).

Remove silicone seal from the blades set. Wash the blender lid, ingredients
bowl, seal, blades set and blender bow! in warm soupy water.

WARNING!
Beware of very sharp blades. Handle the blades set with care!

NOTE
Do not wash any removable parts in a dishwasher!

Motor base cleaning
Use soft moist cloth or sponge with some non-aggressive washing-out li-
quid to clean the blender case and motor unit.

NOTE
Never immerse the appliance base, mains cord and the plug in water or
any other liquid!

TECHNICAL DATA

Type: stationary

Power consumption: 850 w
Pitcher capacity: 1,6 liters
Control type: electronic
Number of speeds: 3
Programs: 7

Pulse mode




Francais

MIXEUR MULTIFONCTIONNEL SFB.7000

Moteur d’une puissance de 850w, commande électronique, 7 programmes
automatiques

MODE D'EMPLOI

Veuillez lire attentivement ce mode d'emploi et conservez-le pour vous y
référer ultérieurement.

SOMMAIRE

Mesures de sécurité lors de I'utilisation d'appareils électriques
Particularités du mixeur

Préparation au travail

Utilisation

Mémento d’emploi

Recommandations pratiques

Maintenance et nettoyage

Conservez ce mode d’emploi pour vous y referer ulterieurement

MESURES DE SECURITE LORS DE L'UTILISATION D’APPAREILS
ELECTRIQUES

Mesures de securite obligatoires lors de I'utilisation du mixeur.

e Lors de l'utilisation du mixeur, ne permettez pas le contact des doigts
avec les couteaux tournant.

e |nstallez le mixeur sur une surface plane et horizontale.

e N'utilisez pas le mixeur avec une grande charge et ne I'allumez pas plus
de 1 minute et 40 secondes.

e Ne travaillez pas des ingrédients chauds.

Lors de I"élaboration et de la production de produits de consommation, nous
portons une attention particuliere a la sécurité de notre production. Cepen-
dant, il est important que vous respectiez certaines mesures de sécurité
lorsque vous utilisez des appareils électriques.

Les regles de sécurité électrique que vous devez respecter lors de
I'utilisation d'appareils électriques sont reprises ci-dessous :

e Lisez avec attention et conservez le mode d'emploi joint a I'appareil élec-
trique.

e Ne tirez pas sur le cordon électrique lorsque vous débranchez le mixeur
du réseau électrique.

e Apres avoir fini de I'utiliser mais également avant son nettoyage, débran-
chez le mixeur du réseau électrique.

e Utilisez les appareils électriques avec une rallonge seulement dans le cas
ou la rallonge a été certifiée par un électricien qualifié ou par un spécia-



liste du centre de service apres-vente.

e Assurez-vous que la tension dans le réseau corresponde a la tension no-
minale d'alimentation électrique de I'appareil.

e e mixeur n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfants ou des perso-
nnes handicapées sans un controle adéquat.

* Ne laissez jamais le mixeur allumé sans surveillance.

e Ne permettez pas que des enfants jouent avec un appareil électrique.

e Utilisez le mixeur seulement dans le cadre de sa destination et stricte-
ment conformément au mode d'emploi.

e Ne mettez pas le mixeur a proximité d’une source de chaleur, ne le posez
pas sur d'autres appareils électriques.

e Faites attention a ce que le cordon électrique ne pende de la table et a ce
qu'il ne touche pas des surfaces ou des objets chauffants.

e Ades fins de sécurité, I'appareil est protégé contre toute intervention et
réparation non autorisées domestiques. Tous les travaux de réparation
et de maintenance de I'appareil doivent étre réalisés seulement par les
spécialistes qualifiés des centres de service apres-vente de la société.

e Si le mixeur fonctionne mal mais également en cas de détériorations
mécaniques ou autres de Iappareil, du cordon électrique ou de sa
fiche, adressez-vous au centre de service aprés-vente. Ne branchez pas
le mixeur tant que le défaut n'est pas éliminé afin d'éviter tout risque
d"électrocution.

e Ne plongez jamais la base du mixeur, le cordon électrique et sa fiche dans
de I'eau ou un tout autre liquide.

PARTICULARITES DU MIXEUR

1. Recipient pour les ingredients

Récipient pratique pour ajouter des ingrédients d’une contenance de 70ml.
Il est également utilisé en qualité d'instrument pour dévisser le bloc des
couteaux de la base du bol.

2. Couvercle souple avec un orifice pour ajouter les ingredients
Dans le but d'assurer la sécurité nécessaire, le couvercle ferme correcte-
ment le bol en verre et a un orifice qui permet d'ajouter des ingrédients dans
le bol durant le fonctionnement du mixeur.

3. Bol enverre thermoresistant d’'une contenance de 1,6 litre

Le grand bol en verre a des cotés spéciaux internes assurant une arrivée
effective des ingrédients sur les couteaux du mixeur. Le bol est équipé d'une
graduation pour sa commodité d'utilisation. Le bol en verre thermorésistant
convient pour préparer des soupes — purées chaudes.

4. Bloc demontable des couteaux
Le bloc des couteaux est facilement dévissable du bol en verre et facile a
nettoyer.

5. Base avec le moteur electrique
Un moteur puissant de 850w assure une grande efficacité lors du mélange
de n'importe quels ingrédients.

6. Pieds antiderapants
Ils assurent la stabilité du mixeur sur la table et compensent les vibrations.

7. Bloc des couteaux avec six tranchants ebreches en acier ino-
xydable

La construction spéciale du bloc et la configuration des tranchants garantis-

sent une grande fiabilité lors de charge élevée. Le mixeur broie facilement

de la glace, assure une consistance homogene lors de la préparation de

purée et de cocktails.

8. Trois programmes automatiques pour la preparation de cock-
tails

Pour la préparation de votre cocktail préféré il est facile d'ajouter les ingré-

dients dans le bol et d"appuyer sur le bouton. Chacun des programmes a été

spécialement congu pour obtenir un résultat idéal lors du mélange.

9. Fonctions automatiques

Quatre programmes automatiques pour le mélange, la préparation de purée,
de cocktails et le broiement de glace ont été spécialement congus et équi-
librés de maniére optimale pour réaliser les opérations les plus demandées
lors de I'utilisation du mixeur.

10. Commande manuelle
Trois vitesses — HIGH [rapide], LOW [basse] et PULSE [régime & impulsions].

11. Niche pour le cordon electrique
Elle est prévue pour le rangement du cordon électrique a des fins de commo-
dité et de sécurité d'emploi.



PREPARATION AU TRAVAIL

IMPORTANT

Avant d'installer ou de retirer les couteaux, assurez-vous que le mixeur est
débranché du réseau électrique. Manipulez le bloc avec les couteaux avec
précaution puisqu'’ils sont trés tranchants.

Installation du bloc des couteaux avec six tranchants dans le bol.
1. Mettez le joint de silicone sur le bloc avec les couteaux comme indiqué.

2. Mettez le bloc des couteaux dans le bol et tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le fixer fermement.

NOTE
Si le bloc de couteaux est mal connecté, alors le bol du mixeur va fuir.

NOTE
N'essayez pas de retirer les couteaux de la fixation du bloc.

3. Branchez le mixeur au réseau électrique.

UTILISATION
1. Mettez le bol sur la base avec le moteur.

Note
N'allumez pas le mixeur tant que vous n‘avez pas mis en place le couvercle.

2. Mettez les ingrédients dans le bol. Ne dépassez pas la contenance ma-
ximale de 1,6 litre.

3. Fermez le bol du mixeur avec le couvercle et placez sur le couvercle le
récipient pour les ingrédients. Assurez-vous que le couvercle est bien
fixé sur le bol.

4. Choisissez le programme nécessaire et appuyez sur le bouton correspon-
dant sur le panel de commande.

NOTE

Le couvercle ferme bien le bol pour le mélange et cependant il est recom-
mandé, lorsque le mixeur est mis en marche, de tenir le couvercle avec la
main. Avec une puissance de moteur de 850w, les mélanges liquides sont
fortement agités ce qui peut provoquer leur projection. On peut retirer la
main apres le début du mélange.

On peut ajouter des ingrédients durant le mélange a travers |'orifice dans
le couvercle.

NOTE
Appuyez simplement sur le bouton off [arrét] pour arréter le programme
automatique.

5. Pour arréter le mixeur lors de I'utilisation de la commande manuelle ap-
puyez sur le bouton off [arrét]

NOTE
En retirant le bloc des couteaux, penchez-le Iégerement pour que le bloc se
retire facilement. Ne forcez pas trop afin de ne pas endommager le tran-
chant.



MEMENTO D'EMPLOI
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RECOMMANDATIONS PRATIQUES

e Mixeur — un assistant irremplagable lors de la préparation de purée, de
sauces et de cocktails au lait. Avec son aide on peut facilement et rapide-
ment préparer tant un bon petit-déjeuner qu'un dessert recherché.

On peut utiliser le mixeur pour broyer une petite quantité d'aliments, par
exemple, des noix, des morceaux de pain ou des épices.

On peut donner a n'importe quelle sauce une consistance unie et suave en
ajoutant de I'huile lors du mélange.

Un mélange de courte durée des sauces dans le mixeur aidera a éliminer
les grumeaux ou a donner une consistance suave et unie a une sauce aux
ceufs stratifiée.

Pour broyer de maniére plus uniforme les produits, il faut les couper en
cubes d'environ 2-3cm.

Avant d‘allumer le mixeur, vérifiez obligatoirement la bonne fixation du
couvercle. N'utilisez pas le mixeur sans couvercle. S'il faut ajouter des
ingrédients durant le fonctionnement, ajoutez-les a travers I'orifice du
couvercle.

Ne remplissez jamais le mixeur au-dessus du niveau maximum - 1,61.
Pour assurer un mélange effectif de produits secs, il faut arréter le mixeur
et enlever les ingrédients des parois du bol avec une spatule.

Lors de la préparation de purées de légumes ou de fruits (bouillis ou crus),
coupez-les préalablement en petits morceaux — cela facilitera le proces-
sus de mélange.

Pour que lors du broyage de produits panifiés les miettes ne collent pas,
utilisez du pain Iégerement sec. Séchez légérement le pain frais préala-
blement au four.

Lors dumélange d'ingrédients de différentes textures, mélangez au début
les liquides et ensuite ajoutez les ingrédients secs.

Retirez obligatoirement les pépins des fruits, retirez les os de la viande
puisque ces derniers peuvent endommager les couteaux.

Nettoyez le mixeur dés que vous avez fini de vous en servir sinon il sera
tres difficile de nettoyer les couteaux des résidus secs. Si vous n‘avez
pas nettoyé de suite le mixeur, alors avant le nettoyage remplissez le bol
d'eau pour détremper les résidus secs des aliments.

Ne traitez pas dans le mixeur des aliments chauds. Refroidissez-les avant
de les mélanger.

Lors de la préparation de purée avec des ingrédients chauds, retirez-le
récipient pour les ingrédients dés la mise en fonctionnement du mixeur.
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MAINTENANCE ET NETTOYAGE

Nettoyage rapide

Remplissez le bol @ moitié avec de I'eau chaude, ajoutez un peu de produit
nettoyant. Appuyez et maintenez durant 10-20 secondes le bouton pulse.
Retirez ensuite le bol et lavez-le sous un jet d'eau.

Nettoyage complet

Retirez le bol de la base et retournez-le les « pates en I'air ». Dévissez le
bloc des couteaux a I'aide du récipient pour les ingrédients. Pour cela faites
coincider les 5 rainures du récipient avec la base du bloc des couteaux et
dévissez en tournant le récipient dans le sens des aiguilles d'une montre.

Retirez le joint en silicone du bloc des couteaux. Nettoyez le couvercle du
mixeur, le récipient pour les ingrédients, le joint, le bloc des couteaux et le
bol du mixeur dans de I'eau chaude savonneuse.

ATTENTION
Les couteaux du mixeur sont trés tranchants. Faites trés attention lors de
la manipulation du bloc des couteaux.

NOTE
Ne nettoyez jamais les parties du mixeur dans un lave-vaisselle !

Nettoyage de la base avec le moteur électrique
Pour le nettoyage du corpus de la base avec le moteur électrique, utilisez
une éponge douce légerement humidifiée avec un produit nettoyant.

NOTE
Ne plongez jamais la base avec le moteur électrique dans de I'eau !

SPECIFICATION

Type: stationnaire

Puissance: 850 w

Contenance du bol: 1,6 litre

Type de commande: électronique
Nombre de vitesses: 3

Nombre de programmes: 7
Régime impulsionnel




Pycckui

MHOT0®YHKLUWNOHAJIbHBIA BAEHEP SFB.7000

[lBuratens MowHocTbo 850 BT, 31eKTPOHHOE YNpaBieHue,
7 ABTOMATUYECKNX NPOrpamm

MHCTPYKLIMA MO 3KCMTYATALIAN

I'IphoMTe, noxanyicTa, BHUMaTENbHO JaHHYIO UHCTPYKLMIO U COXPaHUTE ee
[ANA JanbHERLLnX cnpasok.

COAEP)XAHUE

Mepbl NpejocTOPOXHOCTY NpK 06paLLieHnm ¢ aneKTponpuéopamm
Oco6eHHocTu 6nexaepa

lMogroToBka k pa6oTe

Mcnonb3oBaHue

KpaTkoe pykoBozcTBO

lMpakTnyeckne pekomeraaumu

06cnyxuBaHie 1 YncTka

COXPAHUTE MHCTPYKUMIO MO 3KCMNYATAUMU [NA [JANBHEALINX
CMPABOK

MEPBI MPEAOCTOPOXXHOCTHU NPU OBPALLLEHUK C
JNIEKTPONPNBEOPAMU

Mepbl npeAOCTOPOXKHOCTH, HEOGXOANMbIE NPU UCNIONb30BAHUN

6nenpepa.

 [Ipn ncnonb3oBaHum 6neHaepa He A0MycKaiTe KOHTAaKTa BpaLLaloLLMXCA
HOXe ¢ nanbuamiu.

® YcTaHaBnMBaiiTe 6neHep Ha POBHOW rOPU30HTaNbHOM NOBEPXHOCTY.

e He ncnonb3yiite 6neHaep ¢ 60NbLIOA HArpy3Koid U He BK/OYaiiTe ero
nonbLue, yem Ha 1 MuHyTY 1 40 cexkyHA.

® He o6pabaTbiBaiiTe ropA4ne UHrpeJneHThbl.

Mpyu pa3paboTke 1 NPON3BOACTBE NOTPEGUTENLCKNX TOBAPOB Mbl yAENAEM
0c060e BHUMaHWe 6e30MacHOCTY CBOEI NPOAYKLIAM, TEM HE MEHEE, BaXHO,
4TOGbI PV UCTI0b30BAHUN ANEKTPONPUGOPOB BbI COOMIOAANM ONPEAENEHHbIE
MepbI NPEAOCTOPOXHOCTY.

Huxe nepeuncrneHbl npasuna anekTpo6e3onacHoCcTI, KOTopble HE06X0ANMO
Co6Mt0AaTh NPY UCMONb30BaHNI 3NEKTPONPUGOPOB:

® BHUMaTENbHO MPOYTMTE M COXpaHWTE WMHCTPYKLMIO, npunaraemyto K
anekTponpuéopy.

 [1pu 0TKNt04EHUM GeHiepa 0T 3NeKTPOCETH He TAHUTE 3a CETEBON LLHYP.

e Mo OKOHYAHWM WCMONL30BAHWA, @ TaKXe Nepej YNCTKOM, OTKII0uUTE
GneHzep OT aNeKTPoCceTy.

© |lcnonb3yiiTe 3NeKTponpueopbl C YANMHUTENbHBIM LUHYPOM TONBKO B
TOM Cfyyae, €civ YANMHATENb Obin MPOBEPEH KBANM(UUMPOBAHHBIM



3N1EKTPUKOM UM CNELMANUCTOM CEPBIUCHONO LIEHTPA.
Y6eauTech B TOM, YTO HANPAXEHUE B CETU COOTBETCTBYET HOMUHATBHOMY
HanpAXeHNIo ANeKTPONUTaHNA Npneopa.

brneHaep He npepHasHayeH AnA  WUCMONb30BAHWA  AETBMA AN
He1eecnocobHbIMM B3pOCbIMI 683 HAANEXALLEro KOHTPONA.

Hukorza He ocTaBnAlTe BKNIOYEHHbIA GneHaep 6e3 npucmoTpa.

He nonyckaiiTe, 4To6bl A€TH UTpanv 3NeKTPONpUGOPoM.

Wcnonbayiite 6neHaep TobKO No HasHaueHnto B CTPOrOM COOTBETCTBUN C
PYKOBOZCTBOM M0 3KCMTyaTaLuy.

He cTaBbTe Gnexaep BOAM3W OT UCTOYHWKOB Tenna, He CTaBbTe ero Ha
Npyrie anekTponpueopsl.

CnenuTe 3a Tem, 4T06bI CETEBO LUIHYP HE CBELUMBANCA C KPaA CToNa U He
KacascA HarpeBaloLLNXCA NOBEPXHOCTEN Uy NpeaMeToB.

B uenax 6esonacHocTi nNpu6op 3aliulieH OT HecaHKLMOHMPOBAHHOMO
BMeLLIaTeNbCTBa M PEMOHTA B JOMallHuX ycnosuax. Bce paGoTbl no
PEMOHTY 1 06CTYXMBAHWIO YCTPONCTBA [0MXHbI BbINOAHATLCA TONBKO
KBanMULUNPOBAHHbIMI CIEUMANCTaMM CEPBUCHBIX LIEHTPOB KOMMAHMN.
Ecnu 6neHaep yHKUMOHNPYET HENpPaBUbHO, @ TaKKe NPU MeXaHU4eckux
WM MHBIX MOBPEXEHWAX Camoro npuopa, CeTeBoro WHypa MaM ero
BUMKW, 06paTUTECh B CEPBUCHBIA LIEHTP. Bo u3bexaHne nopaxeHus
3NeKTPUYECKUM TOKOM He BK/tovalTe GneHzep, noka HencnpaBHOCTH He
OYAyT YCTPaHeHbI.

Hukorpa He norpyaiiTe ocHoBaHWe GneHaepa, CeTeBoil LWHYP W BUMKY
CETeBOrO LWHYpa B BOAY UM MHYI0 KUAKOCTb.

OCOBEHHOCTW BJIEHAEPA

1. EMKOCTb ANA MHTPEANEHTOB

YnobHaa emKkocTb AnA [06aBNeHuA MHrpeaneHToB obbemom 70 mi.
cnonb3yeTcA Takke B Ka4yecTBe NpUCnocobneHnA Ana 0TKPyYMBaHNA yana
HOXeM 0T OCHOBaHNA YaLl.

2. Tu6kaa KpbilwKa c oTBepCcTMEM ANA fo6aBNEeHNA MHTPEAMEHTOB
C uenblo o6ecneyerna Heo6xoAMMON 6e30MacHOCTU Kpbilka MAOTHO
3aKpblBaeT CTEKIAHHYKO Yally W WUMeeT OTBEPCTHe, KOTOPOe M03BONAET
L06aBNATL VHIPEANEHTBI B Yallly BO BPEMA PaboThl.

3. TepmocToiikana cTeknAHHaA Yawa o6bemom 1,6 nutpa

bonbluaA cTeknAHHaA yYala MMeEeT cheunasnbHble BHYTPeHHWe pepa,
obecneyuBatoline 3deKTUBHYID Nojavyy WHIPEAUEHTOB Ha  HOXM
6neHzepa. Yawa cHabxeHa rpaJyvpoBkoii AnA yAo6CTBa MCMONL30BAHMA.
TepmocToikan CTEKNAHHAA Yalla NOAXOAUT ANA NPUrOTOBNEHWA TEMMbIX
CynoB-niope.

4. CbeMHbIA y3en HoXeil
Y3en HoXeii Nerko oTKpy4MBaeTCA OT CTEKNAHHOM Yaluu AnA ObICTPOKA 1
YI06HOI YUCTKM.

5. OcHoBaHue c aneKTpoABUraTenem
Mounbiii aBuratens 850 BT o6ecneynBaeT BbiCOKY0 3pPEKTUBHOCTL Mp
CMELUNBAHUN NHOObIX MHTPEMEHTOB.

6. Heckonb3awme HOXXKHK
ObecneunBaloT ycTOMYMBOCTL OneHAepa Ha CTONE M KOMMEHCUPYHT
BMUOpaLmm.

7. Y3en Hoxei#l € wecTbl0 3a3y6peHHbIMM Ne3BUAMU U3
Hep)xaBelowWweil cTanu

CneunanbHaa KOHCTPYKUMA y3na W KOHAUrypauma ne3snit obecneunBaoT

BbICOKYI0 HAZIEXHOCTb NPW BbICOKOIA Harpy3ke. bnexgep nerko apobut nea,

o6ecne4nBaeT OAHOPOAHYID KOHCUCTEHUMIO NPWU NPUrOTOBNEHWM MIOPE U

KOKTeRAne.

8. Tpn aBTOmMaTMveckue nporpaMmmbl JANA NPUrOTOBNEHUA
KoKTeinen

[InA npuroToBneHuA Mo6UMOro KOKTEAnA [0CTATOYHO MPOCTO [06aBUTb

VHrpeANeHTbl B Yallly U HaxaTb KHOMKy. Kaxjaaa u3 aTux nporpamm 6Gbina

cneuvanbHo paspaboTaHa AnA MONYYeHWA WaeanbHOro pesynstata npu

CMeLUMBaHNM.

9. ABTOomMaTHyecKne (hyHKUUM

YeTbipe aBTOMATUYECKWE NPOrpaMMbl A1A CMELUBAHWA, NPUrOTOBNEHNA
niope, KokTelineii W fpo6neHnA nbJa CneuuansHo paspaboTaHbl U
onTUManbHO cOanaHcupoBaHbl ANA BbIMOAHEHUA CaMblX BOCTPEOOBAHHbIX
npy 1crnoab3oBaHun 6eHepa onepavyit.

10. Py4yHoe ynpaBneHue
Tpu ckopoctu — HIGH [Bbicokas), LOW [Hu3kaa] n PULSE [umnynbcHbIii
pexunm].

11. Huwa Ana xpaHeHuA ceTeBOro WHypa
MpesHasHayeHa ANA XpaHEHWA CETEBOro LUHypa B LenAx ynobeTsa
6e30nacHoit akcnnyatayuu.



NOAroTOBKA K PABOTE

BAXXHO

I'Ipe»(ﬂe, Yem ycTaHaB/iMBaTb Win CHAMAatb HOXWU, yﬁEﬂMTGCb B TOM, 4TO
6/76‘H,q8p OTKJIOYEeH OT 3JIeKTpoceTy. OépaLuaﬁTer C Y3/10M HOXel 04eHb
OCTOPOXXHO, NOCKOJIbKY OHMN 04€Hb OCTPbIE.

YcTaHoBka y31a HoXell C LEeCTbI0 Ie3BUAMI B yaLLly.
1. YcTaHoBuTE Ha Y3€/1 C HOXaMW CUIIMKOHOBbIV YNNIOTHUTESb.

2. YcTaHoBWTE Y3671 HOXEN B Yallly ¥ NOBEPHUTE MO YacoBOi CTPesike, YToGb
NN0THO 3adIMKCPOBaTh.

NPUMEYAHUE
Ecnm y3en Hoxeli npucoeAuHnTL HenpaBuibHo, TO Yalwa Gnexaepa OyAet
npoTeKkars.

NPUMEYAHUE
He nbiTaiiTeck CHATL HOXY C Kpennexua y3na.

3. lMoakntounte 6neHAEp K 3NeKTPOCETU.

NCNnoJib30BAHUE
1. YcTaHoBMTE Yallly Ha OCHOBaHME C ABUraTenem.

NPUMEYAHUE
He Bkntoyaiite 6neHaep [0 Tex nop, noka He yCTaHOBUTE Ha MECTO KPbILLKY.

2. Monoxute wuHrpeaueHTbl B yawy. He npeBbllaiTe MaKcuMabHbIA
o6bem 1,6 nuTpa.

3. 3akpoiiTe YaLuy 6neH/iepa KpbILIKOW 1 BCTaBbTE B KPbILLKY EMKOCTb ANA
NHrpeaneHToB. YbeanTech B TOM, YTO Kpbilika NNOTHO 3adnkcupoBaHa
Ha value.

4. Bbibepute HeoO6X04WMYKD MPOrpammy 1 HaXMuTe COOTBETCTBYHOLLYHO
KHOMKY Ha NaHeny ynpasnexuA.

NMPUMEYAHUE

Kpbilika nnoTHO 3akpbiBaeT yYally A7A CMeLUMBaHUA, TEM HEe MeHee, Mbl
peKkoMeHzZyeM npu BKAYeHnn GrneHaepa npuaepXnBaTh KPbILKY PyKOil.
[pu mowHocTn geuratenda 850 BT xugkne cMecy cuibHO B30anTbIBatOTCA,
4TO MOXET MPUBECTU K WX BbinneckuBaHmio. [locne Hayana cMmelumBaHuA
DYKY MOXHO y6paTh.

Bo BpemsA CMeLLlnBaHna MOXHO no6aBnATh WHIrpeaneHTbl Yepe3 0TBepcTue
B KPbILLKE.

NMPUMEYAHUE
YT00bI BbIK/IHOYUTL @BTOMATUYECKYH NPOrpammy, NpocTo HAXMUTE KHOMKY
of f [Bbikt0YeHo].

5. [pn MCNoNb30BaHMA PYYHOTO YrIpaBNieHna ANA BbIKIOYeHUa OneHaepa
HaxmuTe kHonky off [BbIKNio4eHO]

NPUMEYAHUE
CHuman y3en Hoxeil, crierka HakoHuTe ero, YTo0bl Y3/ Nerye BbIHUMAsICA.
He npuknazabisaiite Yype3mepHbie ycunus, 4To0bl He NOBPEANTL NE3BUA.



KPATKOE PYKOBOZICTBO

CoseThl

CmeLLnBaiiTe [0 nony4eHus HeoGX04MMON KOHCUCTEHLMN.

V]CI'IOJ'Ib3Yl7IT8 0XnaxAeHHoe MonoKo.

[nAa PaBHOMEPHOr0 N3MeSbYeHUA UCMONb3YITe He MeHee Y2 cTakaHa npoAyKTOB.

[py6o packpotlumte xne6. [lanee n3menbyaiite 0 HEO6XOAMMON KOHCUCTEHLIAN.

[lanee u3mensyaiiTe 0 HEO6X0AUMON KOHCUCTEHLINN.

lNonomaiite 6UCKBUT Ha KYCOYKM.

[lo6aBbTe Ko Nbfly ¥4 cTakaHa Bofbl. HaxumaiiTe Heckonbko pa3 KHomky

PULSE 1o nonyyeHua Heo6X0AMMON KOHCUCTEHLNN.

7TE /10 NONYYEHNA OHOPOAHON KOHCUCTEHLMN.
Bo BpemA CMeLLMBaHUA Yepe3 0TBEPCTHUE B KPbILLKE MOXHO 06aBNATL MACIO.

1nTe [0 nony4eHnsa oAHOPOAHON KOHCUCTEHLNN.

HE NPOLOJIXXANTE 3TOT MPOLECC CAMLLKOM 0SIrO.

CmelmBa

CmelnBaiite 10 nosy4eHna oAHOPOAHOro nope.
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NPAKTUWYECKNE PEKOMEHAALINK

© brieHaep — He3aMeHUMbIA MOMOLLHUK NPY NPUrOTOBAEHUN MOPE, COYCOB,

MOMOYHBIX KOKTeiineid. C ero nomoLbio MOXHO 04eHb Nerko 1 GbicTpo

MpUroTOBNTbL 1N NPOCTOIA BKYCHbIA 3aBTpak, U U3biCKaHHbIA JECepT.

brneHmep MOXHO uMcnonb30BaTh  ANA  M3MENbYEHMA  HEGOMbLIOro

KOMM4ecTBa NPOAYKTOB, HANPUMEP, OPEXOB, XNEGHBIX KPOLLIEK MW CELMiA.

e Jlio6omy coycy ANnA canatoB MOXHO nNpuAaTb HEXHY0 rnajkyto

KOHCUCTEHLMIO, J06aBNAA NPY CMELLIMBAHUM MACTIO.

KpaTkoBpeMeHHO cMelLVBaHWE COycOB B GneHAepe NMOMOXET yAannTb

KOMOYKM WAM NpUAaTh PaccnovBLUEMYCA AUYHOMY COYCYy Fnajkyl u

POBHYH KOHCUCTEHLNI.

e [lnA Gonee paBHOMEPHOTO M3MeNbYeHUA MPOAYKTHI, NPeAHasHaueHHbIe

ANA CMeLUUBaHNA, Heo6X04MMO Hape3aTb Kybukamn pasmepom okono 2-3

CcM.

lMepen BkmtoyeHnem 6neHaepa 06A3aTENbHO MPOBEPANTE HAZEXHOCTb

thukcaumu Kpbllku. He ucnonbayiite 6nenpep 6e3 kpbiku. Ecnn Bam

Heo6X0/IUMO [106aBNTb MHIPEAIMEHTBI B NPOLIECCE PaboThl, A06aBNANTE UX

4epes 0TBEPCTHE B KPbILLKE.

Hukorzia He HanonHAaliTe 6neHAep Bbille MakcuManbHoro ypoBHaA — 1,6 1.

Ilna obecneveHna 3 hEKTUBHOO CMELIMBAHUA CyXUX MPOAYKTOB

Heo6X0/IMMO 0CTaHaBNMBaTb ONIEHAEP W CYMLLATL MHTPELNEHTBI CO CTEHOK

BH3 YaLLIM C NOMOLLIbIO 10MaTKN.

[pu NpuroToBNEHUN MIOpe M3 0BOLLEH 1 OPYKTOB (BapeHbIX Min Chipbix)

MopexbTe UX NpeBapuTENbHO Ha MENKME KyCOYkM — 3TO 06neruut

npoLecc CMeLLIMBaHKA.

YT106bI NPI M3MENBYEHUN X1E600YN0UHBIX N3[ENNIA KPOLLIKW HE CIMNaNNCh,

nenonbayiiTe cnerka nofcoxwui xne6. CBexwid xneb npeaBapuTeNbHO

cnerka noAcyLunTe B AyXOBKE.

[pu cMeLIMBAHUY MHFPEMEHTOB Pa3HOi TEKCTYPbI CHAYana cMeLluBainTe

XMAKOCTH, @ 3aTeM 106aBNAATE CYXNe UHTPEAUEHTI.

13 chpykTOB 06A3aTENBHO BbIHMMAIATE KOCTOYKM, Y MACA YAanaiiTe KocTu,

MOCKOMbKY OHU MOTYT NOBPEAUTHL HOXU.

Ounwaiite 6neHzep cpasy nocne WCNonb3oBaHWA, MHAye C HOXen

6yneT 04eHb TPYAHO CMbITh 3acoxLume octaTku NpoAykToB. Ecnn Bbl He

npoMblny GNEHZEp CPasy, TO Nepe/} MbITbEM HaneiTe B Yallly BOAY, YT0ObI

pa3aMo4NTb 3acoXLLME 0CTATKN NPOAYKTOB.

He obpabaTtbiBaiiTe B 6neHepe ropayne npoaykTel. OcTyauTe ux nepea

CMELLIMBAHNEM.

 [Ipy NpUroToOBNEHUN MIOPE U3 TEMbIX MHIPEANEHTOB CHUMUTE EMKOCTb
JNA NHTPe/INEHTOB Cpasy nocne BKIYeHNA 6neHaepa.



O06CJIY)XXUBAHUE N YUCTKA

BboicTpas uncTka

HanonHnTe yaly 6nexzepa HanonoBuHy TENNOiA BOAOI, 406aBbTE HEMHOIO
MotoLLero cpeAcTBa. Haxmute w yaepxusaiite B TeveHne 10-20 cekyHA
KHOMKY pulse. 3aTem CHUMUTE YaLlly 11 NPOMONTE ee Noj CTPYel Bobl.

TwarenbHaa yncTka

CHMMUMTE Yallly ¢ OCHOBAHWA W NepeBepHUTE «BBEpX Horamuy. OTBUHTUTE
y3en HOXeil npn MoMOLM emMKOCTW ANA MHrpeAueHToB. [lna atoro
COBMeCTUTe 5 Na30B eMKOCTW C OCHOBAHWEM Y3Mla HOXENA W OTBUHTUTE,
noBopayMBaA eMKOCTb NPOTUB 4aCOBOI CTPENKY.

CHUMMTE CHAMKOHOBBI YNNOTHUTENb C y3na HOXeid. [poMoiTe KpbILLKy
6nenfiepa, MKOCTb NA UHTPEANEHTOB, YINOTHUTENb, Y3EM HOXEN 1 Yallly
6nexsiepa B TENNOIt MblbHOM BOJE.

BHUMAHUE

Hoxw 6neraepa oveHb ocTpble. [pu obpallenny ¢ y3nom Hoxeil byabTe
04€Hb 0CTOPOXHBI.

NMPUMEYAHUE

He moiiTe Hukakue yacTv 6neHAepa B nocyj0MoeyHoi MalLmHe!

YucTKa oOCHOBaHNA ¢ aNeKTpoABUraTenem

[InA 4ncTKM Kopnyca OCHOBaHWA C 3NeKTPOABUraTeNneM WChoNbayiTe
MATKYI0 TYBKY, Cnerka yBnaxHeHHYI0 HeiTpasbHbIM MOIOLLM CPEACTBOM.
NPUMEYAHUE

Hukorza He norpyxaiite ocHoBaHue ¢ 37eKTpozBUraTenem B Bogy!

CNELNDUKALINA

Tun: cTaunoHapHbIA

MoLyHoCTb: 850 Bt
EmkocTb KyBLUMHA: 1,6 nuTpa
YnpaBneHue: 3NEKTPOHHOE

KonnyecTso ckopocTeit: 3
Konnyectso nporpamm: 7
/MAynbCHBIA pexim

WH®OPMALMWA 0 CEPTUDUKALINU
ToBap cepTuchMUMpoBaH B COOTBETCTBMM C 3akoHom «O0 3awmTe npas
noTpebuteneiin

YcTaHOBNEHHbIA NPOM3BOANTENEM B COOTBETCTBUN ¢ N.2 ¢T.5 DeepanbHoro
3akoHa PO «O 3awmte npaB noTpebuTeneiy cpok cnyx6bl ANA [aHHOTO
1371en1A paBeH b rofiam, Npu yCoBuK, YTO M3JENNE UCNOMb3YETCA B CTPOTOM
COOTBETCTBUN C HACTOALLEN MHCTPYKLIMEN NO AKCTAyaTaLum U NPUMEHAEMbIMU
TEXHUYECKMY CTaHAApTaMu.

AATA U3rOoTOBJIEHMA
[lata u3rotoBneHna 3alumcpoBaHa B Bie rpynnbl uudp B CEPUitHOM
HOMEpe, PacnonoXeHHOM Ha Kopryce npuopa.

nPHMEP Hefens | Ty Howep npoaykTa

4510 - 12345

45 - COpOK NATas Heaens
10 - nocneaHne ase Uudpsl roaa

12345 - HOMep NpoAyKTa

[laTy U3roTOBNEHNA CNEeMYET YUTaTh:
4510 - 12345 - 45-a Hepena 2010 roga

Ceptudmnkar
POCC RU.0001.11ME10.B10920
BblaaH 08.06.2010 OC TECTBAT

119334, Mocksa, AHapeeBckan Hao., 2,
/d (495)665 7929
http://www.testbet.ru



Stadler Form



Making life colorful and enjoy is the goal and endeavour of
us all. This also includes designer items of practical use:
This is our guiding principle!

A lot of household appliances are important and useful oc-
cupants of our homes however, they are often the ugly duck-
lings of the family. That's why we came up with the idea to
develop attractive and appealing household products.

All our products are invented and engineered in Switzerland

Martin Stadler, CEQ Stadler Form

Halwa o6Lan uenb — Hacnax/jaTsCA NpoLeccoM, Aenas
XM3Hb ApKoil. OHa Take nojpasymeBaeT BHeApPeHWe u-
3aliHepcKux BeLLer B NMOBCEAHEBHYH XW3Hb YenoBeka —
3T0 Halll OCHOBHOM NpuHumn!

MHOXEcTBO 6bITOBbIX MPUOGOPOB ABNAIOTCA BaXHbIMUA 1
nonesHbIMK 06UTaTENAMM Hallero AomMa, BMecTe C Tem,
OHW YacTo «rafkue yTATa» B ceMbe. /IMEHHO NO3TOMY Mbl
NpULLIAKM C MAEeN pa3BuBaTh NPUBNEKATENbHYH U CTUNBHYIO
TEXHWUKY AnA foma. Bee Halm npoayKThl npuaymaHbl v pas-
paboTaHbl B LLBeiiuapum.

Martin Stadler,
reHepanbHbIi AupekTtop Stadler Form.

www.stadlerform.ch Stadle Fu ’
www.stadlerform.ru r rm



