
Riedel 

Декантеры машинного производства 

Рекомендации по уходу 

 

Материал: хрусталь. Ни одно изделие производителя не содержит вредных для здоровья 

компонентов, в том числе свинца. Riedel занимается производством изделий из стекла 

более 260 лет. Декантеры производителя выполнены в классической форме кувшина, тем 

не менее, каждый обладает своими особенностями текстуры. Декантеры Riedel – это 

сочетание традиций, изящества и современных технологий. Изделия соответствуют 

самым высоким стандартам качества и прослужат долгие годы.  

Тип производства: машинное производство 

Декантеры предусматривают мытье с помощью специальных шариков для мытья 

декантеров, графинов, штофов.  

Если вы наблюдаете на дне или стенках налет, но у вас нет специальных шариков, то 

разрешается наполовину наполнить декантер солевым раствором (2-3 столовые ложки 

соли на 1 литр воды) и оставить на пару часов. После чего тщательно прополоскать 

теплой водой. 

Советы по декантированию: сначала в чистый декантер налейте немного вина, ополосните 

его слегка по стенкам и слейте в отдельную емкость. Затем вылейте в декантер весь 

напиток.  
 

 

 


